tal

arant

Wir sind ein Ausbildungs-,
Qualifizierungs-, Integrationsbetrieb

Offnungszeiten
Mo-Fr 12:00-16:00 Uhr

kiezkiichen gastronomie &
bildungszentrum talmarant
Hermsdorfer StraBe 18

13469 Berlin

Tel.: 030/ 32 50 36 84 www.kiezkuechen-catering.de

kiezkiichen CATERING & LOCATIONS

Speiseplan vom: 22.04.24 - 26.04.24

B srsengmens

...zukunft lernen

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
nser Angehot
Vorspeise, einer von zwei Hauptgangen, Dessert, Tee und Wasser:
fiir Kinder und Jugendliche 2,50 €
fiir Erwachsene 5,00 €
Vorspeise Zucchinicremesuppe Gemischter Sglat mit Sauer-Scharf Suppe Gemu.ses:uppe mit Lauchcremesuppe
Hausdressing Reiseinlage
Deklarierung AG J A C,F G K G, AG
Spaghetti mit Sauce Zitronenhiihnchen mit Gefullte P.a prika .m't Gefullte Telgtasche mit Schweineschnitzel mit
Essen 1 Bolognese Reis Hackfleisch mit Hackfleisch und Ofennarika und Spatzle
g Stampfkartoffeln Beilagensalat pap p
Deklarierung A C,G,I A C,GI, A G LK AG I J K A,C,G I L 10
Essen 2 Gemusetgler mit Ofenkédse mit buntem Vletn_gme3|sche§ ; Gemiise der Saison mit
tarisch Ofenpfaprika und Schwenkgemiise Gemiisecurry mit Gemiise-Nudelauflauf Mie-Nudeln
(vegetarisch) Stampfkartoffeln g Jasminreis
Deklarierung A C,G K G, | E.F,G AC,G,I AC G, I FE
Vanillepudding mit I ) . )
Dessert Blaubeerkiichlein Kokos-Griespudding Ananas-Kokoskuchen Zitronenkuchen
Erdbeersofe
Deklarierung G,H AC, G G, H AC, GH ACGC, G

kit

ZUSATZSTOFFE
1. koffeinhaltig
2. chininhaltig
3. Aromastoffe
4. Sauerungsmittel
5. mit Farbstoff
6. mit StiBungsmittel(n)
7. mit StiBungsmittel Aspartam

(enthélt eine Phenylalaninquelle)
8. mit Konservierungsstoff oder konserviert
9. mit Konservierungsstoff Nitritpokelsalz
10. mit Antioxidationsmittel
11. mit Geschmacksverstérker
12. geschwefelt
13. geschwaérzt
14. gewachst
15. mit Phosphat

ALLERGENE

A. Glutenhaltige Getreide
(d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer,
Dinkel, Kamut oder deren Hybridstémme)

B. Krebstiere und daraus
hergestellte Erzeugnisse

C. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse

D. Fische und daraus
hergestellte Erzeugnisse

E. Erdniisse und daraus
hergestellte Erzeugnisse

F. Sojabohnen und daraus
hergestellte Erzeugnisse

G. Milch und daraus hergestellte
Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)

H. Schalenfriichte, d.h. Mandeln,
Haselniisse, Walniisse, Kaschunisse,
Pekanniisse, Paraniisse, Pistazien,
Makadamianiisse und Queenslandniisse
und daraus hergestellte Erzeugnisse

1. Sellerie und daraus
hergestellte Erzeugnisse

J. Senf und daraus hergestelite Erzeugnisse

K. Sesamsamen und daraus
hergestellte Erzeugnisse

L. Schwefeldioxid und Sulphite
in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg
oder 10 mg/l, als SO2 angegeben

M. Lupinen und daraus
hergestellte Erzeugnisse

N. Weichtiere und daraus
hergestellte Erzeugnisse

V = vegetarisches Gericht

kurzfristige Anderungen behalten wir uns vor


http://www.kiezkuechen-catering.de/#

